Transportes de Produtos Alimentares

O transporte é fundamental na manutencao da cadeia de frio dos alimentos e, como tal, ndo
pode ser descurado.

E essencial manter o bom funcionamento do sistema de refrigeracéo do veiculo porque dele
pode depender a qualidade e aceitacdo da carga transportada. A manutencao e as revisoes
regulares permitem avaliar o funcionamento de um sistema de refrigeracdo e evitar danos que
poderao contribuir para a deterioracdo da mercadoria.

Os carros de transporte de bens alimentares devem cumprir 0s seguintes requisitos:

- A caixa de transporte ndo pode comunicar com a cabina do condutor;

- O pavimento, paredes e tecto devem ser de material resistente a corrosdo, impermeavel,
imputrescivel, facil de higienizar;

- O pavimento deve ser estanque para evitar a saida de qualquer liquido para o exterior;

- As paredes ndo devem ser rugosas;

- Os estrados devem ser de material resistente e impermeavel, permitir a circulacéo de ar e
evitar o contacto dos produtos com os liquidos ou detritos que se acumulam no pavimento;

- Devem dispor de equipamento de frio para todos os produtos alimentares que necessitem
de temperaturas adequadas a sua conservac¢ao durante o transporte;

- Os carros destinados ao transporte de carcacgas, quartos ou pecas de carne, devem ter
barras e ganchos de suspensdo em aco inoxidavel, fixados a uma altura que evite o contacto
das carnes com o pavimento;

- Os carros destinados ao transporte de pao e produtos afins ndo devem ter qualquer
superficie forrada a lona ou telas;

- Os dispositivos de ventilagdo natural e arejamento (ventiladores, portinholas ou outros)
nao podem ser utilizados com o veiculo carregado.




