Temperaturas de Transporte de Alimentos Pereciveis

(retirado do Codigo de Boas Praticas para o Transporte de Alimentos, ARESP)

As temperaturas apresentadas servem apenas como referéncia.

| Produtos Ultracongelados

Todos os Produtos -182C

Frozen Products

Gelados

-20° C

Produtos de Pesca | -122C |

Peixe Congelado em s4

_99 C

\Imoura para fabrico de Conservas

Carnes de Reses

12°C

Derivados de Ovos; Mi

uek2?a€; Carnes de Coe

ho, Aves e Caca

Gorduras Animais Fun

didas C

Produtos Refrigerados

Peixe fresco, Crustace

CheenileiatoasRMeitos)do Gelo Fundente

Carnes Frescas

+7°C

Carnes de Aves, Coelh

oy4fe(Caca de criacao €

Caga selvagem menor

Carnes de Caca selvag

yerieriaior

Carne Picada e prepar

aal@8 Com Carne Picada

Produtos a base de C4

ra°C

Gorduras Animais fres

cas’°C

Gorduras Animais nao

esld8iBzadas (excepto r

nanteiga)

Cremes para pastelarig

,B3Estelaria fresca e del

ivados de ovos

Queijo de pasta mole

+62C

Leite ndo esterilizado,

L.efte@ru ou pasteurizad

D, leite fermentado, natas frescas, queijos frescos e iogL

Leite destinado a indUs

tr&° C

Ovos Refrigerados con

n {BisCa

Cogumelos, Morangos

erPPdbnboesas

Alperces

+32C

Cerejas e Espinafres

+4° C

Espargos, Abdbora mg

nirtd € Limdes maduros

Alface, Chicoria e Lent

lh&S C

Péssegos

+72C

Couve-de-bruxelas, Ca

uw@2Kor, Feijao Verde,

Tomates maduros, Uvas e Tangerinas

Laranjas, Péras, Macéa

5 HVgldes, Abacates e P

imentos

Limdes verdes, Peping

s+12tates verdes, Cen

ouras, Nabos, Cebolas, Batatas, Castanhas e Bananas
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